
“Chicca”
Spumante Brut

Lo spumante è da sempre sinonimo di festa e convivialità, e il 
nostro “Chicca” Brut ne è la perfetta espressione. Ottenuto da uve 
selezionate e lavorato con metodo “Charmat”, è un vino che unisce 
freschezza ed eleganza, ideale per accompagnare aperitivi o momenti 
speciali. Il suo profilo raffinato lo rende adatto anche a piatti leggeri 
e delicati, dimostrando che uno spumante può essere molto più di 
un semplice brindisi.

Varietà di uva: autoctone
Tenore alcool: 12,5%
Vinificazione: metodo Charmat
Colore: giallo paglierino scarico con vivi riflessi verdi.
Profumo: molto delicato e armonico.
Sapore:  fresco, ricorda lo lievito e la crosta di pane.
Temperatura servizio: 6/8°C
Tipo di bottiglia: champagnotta pesante 0,75
Volumi: 0,75cl
Imballo: scatole da 6 bottiglie


